
 
MENU DU MOIS DE SEPTEMBRE 2024 

 
 

LUNDI 2 SEPTEMBRE 
Betteraves rouges maïs  

Saucisse de Strasbourg  
Sauce moutarde 

Macaroni 
Compote de pomme / Biscuits / Fruit 

MARDI 3 SEPTEMBRE 
Céleri rémoulade 

Boulettes de bœuf  
Sauce tomate 

Semoule 
Flan caramel / Fruit 

JEUDI 5 SEPTEMBRE 
Melon 

Dos de colin 
Crème de poivrons rouges 

Riz 
Fruit au sirop / Fruit 

VENDREDI 6 SEPTEMBRE 

Carottes râpées  
Œuf dur (BZH) 

Poêlé de légumes – sauce tomate 
Mousse au chocolat  / Fruit 

LUNDI 9 SEPTEMBRE   
Taboulé 

Rôti de porc (BZH) 

Pommes de terre  
 

Fromage / Fruit  

MARDI 10 SEPTEMBRE 
Roulé fromage jambon  

Salade  

Poêlée de légumes  

Crème au chocolat  / Fruit 

JEUDI 12 SEPTEMBRE 
Pâté de campagne 

Sauté de dinde au curry (BZH) 
Carottes à la crème  

Yaourt à la vanille  / Fruit 

VENDREDI 15 SEPTEMBRE 

 Concombre  Fromage Blanc  
Poisson pané 
Blé, épinards 

Liégeois vanille ou chocolat  / Fruit 

LUNDI 16 SEPTEMBRE 

Salade de tomates  
Rôti de dindonneau (BZH) 

Haricots verts 
Fromage /Fruit 

MARDI 17 SEPTEMBRE 
 

Melon 
Timbale milanaise (BZH) 

 
Yaourt citron ou coco / Fruit 

JEUDI 19 SEPTEMBRE 
Maquereaux à la moutarde (BZH) 

Jambon (BZH) 

Frites, salade  

Yaourt à la mangue  / Fruit 
 

VENDREDI 20 SEPTEMBRE 
 

Saucisson sec et à l’ail (BZH) 
Spaghettis bolognaise  

Gruyère râpé 
Glace / Fruit 

LUNDI 23 SEPTEMBRE 
 

Salade risoni au thon 
Crépinettes de porc (BZH) 

Sauce paëlla 
Farfalles 

Fromage /Fruit 

MARDI 24 SEPTEMBRE 
Macédoine de légumes 

Escalope de volaille pané  
Flageolets   

Gâteau fourré / Fruit  
 

JEUDI 26 SEPTEMBRE 
Friand au fromage  
Haché végétarien 

Ratatouille niçoise  
Semoule 

Flan caramel / Fruit 
 

VENDREDI 27 SEPTEMBRE 
Piémontaise 

Lasagne bolognaise  

Salade  

Fromage Blanc sucré / Fruit 

Le cuisinier se réserve la possibilité 
de modifier les menus selon  

les imprévus d’approvisionnement. 

  Agriculture Biologique 

  Viande Bovine Française 
BZH  Provenance de Bretagne 

  

 


